MISSION:
MINKROP

Kakaomaelk laves af maelk, kakao og sukker.
Smagen kan aendres ved at tilseette meget
eller lidt kakao og sukker.

Du skal
bruge

Redskaber Varer

s
@ 1gryde == 1 piskeris .i 2 spek sukker
@ 1 dl-mal @ 3 kopper

&= 1 spiseske (\ﬂ 1 Suppeske

2 spsk kakao

)

¥ liter letmaelk

R

Prov ogsa:
Prov at tilseette mere eller mindre kakao og sukker i kakaomaelken.
Brug 1 eller 3 spsk i stedet for 2 spsk til ¥z liter letmaelk.

Tilseet 2 spsk kakao og | Tilsaet 2 spsk kakao og | Tilseet 1 spsk kakao og
2 spsk sukker 3 spsk sukker 3 spsk sukker

Smag

Prov at lave 3 forskellige slags kakaomeaelk saledes:

1) Lav skummetmeelkskakao af skummetmeelk og den meengde kakao og sukker,
som du syntes smagte bedst ovenfor

2) Lav sadmaelkskakao af sedmeelk og den maengde kakao og sukker,
som du syntes smagte bedst ovenfor

3) Lav cacao af kakaomaslks-pulver, som kan kabes feerdigblandet af meelk,
sukker mv. Falg opskriften pa pakken

Hvordan smager de forskellige typer kakaomaelk? Sed, skarp, fed?

Tilseet 2 spsk kakao og | Tilseet 2 spsk kakao og | Tilseet 1 spsk kakao og
2 spsk sukker 3 spsk sukker 3 spsk sukker

Smag

Se en opskrift pa kakao, der smager som chokolade, pa side 25.

SKOLE
MZELK
edutainmenthuset.dk DK



| en gryde
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ogeplade. Varm op ved
middel varme, mens
du pisker

T Seet gryden pa en
ki

temperatur.
S4 breender den pa

(r Kakaomaelken ma ikke 3)
varmes ved for hgj

Néar maelken koger
tilseettes 4 dl letmeelk
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saettes i kaleskab nogle
timer og drikkes kold.
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Kakaomeelken kan ogsa
Husk at rgre rundt
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